Zutaten:

- 500 g Margarine

- 500 g Zucker

- 4 Packchen Vanillezucker
- 6 Eigelb

- 100 g Mehl

- 1 Packchen Backpulver

- 6 EL Milch

Zubereitung:

Die Margarine schmelzen bis alle Stiicke aufgel6st sind.

Mit dem Eigelb schaumig riihren, Zucker und Vanillezucker
hinzugeben. Das Mehl sieben, mit dem Backpulver vermengen,
nach und nach zum Teig hinzufligen. Die Milch hinzugeben
und alles zu einem Knetteig verarbeiten.

Uber Nacht kalt stellen.

Die Platzen formen oder ausstechen und bei 160° C (Ober-/
Unterhitze) 10 Minuten auf oberster Schiene backen.
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